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Cuvee MARGUERITE DEJEAN
Haut Medoc 2012

Cette micro cuvee provient d une parcelle située i Arsac. Ce vin, 15su de Merlor a 30 %
et de Cabernet Sauvignon a 70%, trouve ol un terroir de predilection (graves profondes).
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* [Ebourgeonnage, effeuillage précoce ot vendanges vertes. |
*  Vendanges manoelles en cagettes.
* Tri sévire i la vigne et au chai. %‘
* Rendement moyen @ 45 HEHa e
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o  Cotie parcelle est vinifice dans une cuve ciment de 33 HI présentant une grande
surlface de macération.

#  Durée de cuvaison 4 semaines.

L ensemble du volume [ait sa fermentation malo-lactique cn barriques nocuves,

Elevage pendant 14 mois dans 100% de barmiques neuves de chine frangais

(Taransavd et Berthomicux ).

Soutirage a I’ esquive.

Collage en barrique .

FPas de hHiliration a la mise en bouteille.
Diegre final 137,

Marguerite est réguliérement citée dans le guide Hachette des vins , le millésime 2004 a été
trés bien noté dans le Guide Hubert 2007, le millésime 2005 a obienu une éoile au Guide
Hachette ef une note de 1520 dans le Gault et Millau, le 2006 a obtenu la note del4.5/20
dans le guide Gault et Millau 2009 etla note de 87/100 dans le Gilbert et Gaillard 2010 .

Nous sommes aides par les précieux conseils de nos enologues Jacques el Eric Boissenot



